MEUBLE BUFFET

[¢2)

Partie haute Tiroirs
Etagére du haut | 1 soupiére Gauche | 1 livre de recettes
1 sauciere Notices d'entretien
3 ramequins vereco 1 mandoline
12 assiettes creuses 1 rouleau patisserie
12 assiettes plates 1 rape a fromage
12 assiettes dessert 4 pinces de nappe
1 service a fruits (1 saladier + 6 coupgs)
6 coupes a fruits vertes Droit | 1 range couverts
1 presse citron verre 12 cuilléres a soupe
1 carafe verre 12 fourchettes
12 cuilleres a café
Etagere du milieu| 6 flutes Champagne 1 cuilléere a confiture
6 verres orangeade 12 couteaux de table
6 verres pastis 2 couteaux a viande
10 verres ballon 1 couteau a pain
6 verres whisky 2 couteaux de cuisine
6 verres Porto/Pineau 2 couteaux a beurre
6 verres a digestif 1 économe
10 verres blancs 1 ouvre boite
10 petites tasses a café + 10 soucoupes 2 plairgiseaux
6 tasses a café blanches 3 tire-bouchons (lawut
4 mugs 2 décapsuleurs
1 théiere 1 casse noix
2 couteaux a huitres
Etagére du bas | 3 plats longs (2 grands-1 petit) 1 couvert a sdad
5 plats ronds (4 faience / 1 pyrex) 1 pelle &tart
1 légumier 1 ciseau a volaille
6 déjeuners blancs 1 passoire
6 bols blancs 1 louche
3 bols vereco 1 cuillere a confiture
6 assiettes dessert vereco 1 ouvre pot
6 assiettes creuses vereco Bouchons
6 assiettes plates vereco
6 saladiers (3 grands / 3 petits)
Partie basse
Dessus 1 seau a Champagne Dessous| 2 fers a repasser
1 serveur gateaux aperitif 1 plancha
1 cloche a fromage 1 gaufrier
6 coquetiers bois 1 balance de ménage
1 grand plateau
6 sets de table

MERCI DE REPLACER LE MATERIEL A L'ENDROIT INDIQUE

AFIN QUE CHACUN PUISSE LE RETROUVER PLUS FACILEMENT

Un état des lieux complet est a votre dispositione bureau:

VOus pouvez nous signaler les absences et leadtigxies sur la fiche "bilan de fin de séjour".



